
ONE CANNOT  
THINK WELL, LOVE WELL OR 

SLEEP WELL – IF ONE HAS  
NOT DINED WELL.



LET’S BEGIN  
WITH A SMILE

STARTER

Bärets Silltallrik145:- 
Tre sorters sill med tillbehören som behövs 

Våra utvalda snapsar: 145 :— 

Chevre Cool 155:- 
Getostkräm, saltbakade betor, pangrattato, granskottsolja, hyvlad beta 

Tartare de Boeuf 165:- 
Sotat nötinnanlår, friterad schalottenlök, krassemajonnäs, pickles, smörgåskrasse 

Toast Skagen 175:- 
Smörstekt briochebröd, skagenröra, löjrom, dill 

Säsongens Sparris 175:- 
Blancherad vit sparris, beurre blanc, löjrom, friterad ramslök, bovete, ramslöksolja 

Noccellara del Belice 65:- 
Det sicilianska gröna guldet 

Marconamandlar 75:- 
Det Spanska undret 

Saucisse Parmesan 65:- 
Fransk lufttorkad korv rullad i parmesan 

Dagens Ost 75:- 
En bit av kvällens utvalda 

Dagens Chark 95:- 
En tallrik kallskuret

APPETIZER



YOU ONLY LIVE 
TWICE 

Sparrisrisotto 195:- 
Risotto med säsongens sparris, citron, olivolja, riven parmesan 

Fried Chicken 235:- 
Friterad kyckling, macaroni and cheese, bärets hot sauce 

Stor Tartare de Boeuf  med Pommes Frites 275:- 
Sotat nötinnanlår, friterad schalottenlök, krassemajonnäs, pickles, smörgåskrasse 

Bavette au Bäret 285:- 
Grillad bavette, grönpeppar- och cognacsås, pommes frites 

Smörbakad Torskrygg 345:- 
Grillad bellaverde, vårprimörer, hummerbisque 

Grillad Dovhjortsfilé 375:- 
Friterad hjortbräss, jordärtskocka, rostad potatis, kantarellsås

MAIN

DESSERT

Chokladboll 35:- 
Bärets hemrullade – till kaffet och spriten  

Sweet Raspberry 115:- 
Creme brulée med hallonkompott  

Tre Ostar 135:- 
Kvällens utvalda ostar med tillbehören som behövs 


