
ONE CANNOT  
THINK WELL, LOVE WELL OR 

SLEEP WELL – IF ONE HAS  
NOT DINED WELL.



LET’S BEGIN  
WITH A SMILE 

STARTER

Tartar de Boeuf 169 :- 
Nötinnanlår, picklad svamp, granskottsmajonnäs 

rårörda lingon och krispigt bovete 
Vinförslag:  Jeff Carrel – PN, Syrah & Cab Sav - 145:- 

Skaldjursbuljong 189:- 
Pilgrimsmussla, räkor, jordärtskocka,  

fänkål, dill och grillat lantbröd 
Vinförslag: Dr. Fisher Hofstätter – Gewürstraminer - 125:-  

Toast Skagen 179:- 
Smörstekt lantbröd, skagenröra, löjrom,  

dill och pepparrot 
Vinförslag: Catena Zapata - Chardonnay – 139:- 

Grillad Broccoli med Rödbetshummus 159:- 
Rostade hasselnötter, friterad grönkål 

och het balsamvinegrette  
Vinförslag: Tempore Generacion 50 – Garnacha Blanca - 135:-



YOU ONLY LIVE 
TWICE 

Pear G.O.A.T 125:- 
Getost, bakat päron, honung,  

valnötter och granatäpple 
Vinförslag:  

Chateau de Beaulon Pinneau Ruby 10 YO – 95:- 

Lemon Julep 125:- 
Smulad sockerkaka, lemon curd,  

hallonkräm och färska hallon 
Vinförslag:  

Marchesi di Barolo Moscat d´Asti Zagara – 85:-

Tartare de Boeuf 275:- 
Nötinnanlår, picklad svamp, granskottsmajonnäs,  

rårörda lingon, krispigt bovete och pommes 
Vinförslag:  

Jeff Carrel – PN, Syrah & Cab Sav - 145:- 

Vildsvinsgryta 255:- 
Potatispuré, skogssvamp, rårörda lingon,  

svarta vinbär och syrade granskott 
Vinförslag: 

Bodega Madai Origen - Mencia – 125:- 

Svamprisotto 195:- 
Stekt svamp, rostad hasselnöt, friterad  

grönkål och riven parmesan 
Vinförslag: 

Becker Trocken – Spätburgunder – 125:- 

Grillad Dovhjortsfilé 375:- 
Friterad hjortbräss, jordärtskocka,  

rostad potatis och kantarellsås 
Vinförslag: 

The Federalist – Pinot Noir– 135:- 

Smörstekt Gös 325:- 
Stekt vannameiräka, grillad bellaverde, 

potatispuré och hummerbisque 
Vinförslag: 

Jeff Carrel – Sauvignon & Chenin Blanc – 145:-  

Bacon Jam Burger 235:- 
Nötkött, rostad vitlöksmajonnäs, pickles,  

bacon jam, isad silverlök och pommes 
Vinförslag:  

Tempore Generacion 20 – Garnacha – 135:-

MAIN

DESSERT


